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\'ﬂ\i Das Ausflugsziel im Grivnev

Menuvorschlage fur Gruppen

(auf Bestellung ab 10 Personen)

Tagessuppe Fr. 7.50
hausgemacht mit frischen Zutaten

Rindsbouillon Fr. 7.50
nach Wahl mit Sherry / Croutons / Fladli oder Ei

Tomatensuppe Fr. 9.00
mit frischem Basilikum

Gemischter Salat Fr. 11.00
Salat saisonal und hausgemacht

Bunter Salat Fr. 8.50
frischer Blattsalat nach aktuellem Angebot

Salatsauce nach lhrer Wahl:
Franzdsische, italienische oder ,Sagi-Sauce*

Saisonale Salate je nach aktuellem Angebot, bitte fragen
Sie danach.
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Empfehlungen fur Gruppen

(auf Bestellung ab 10 Personen; Preise pro Person)

Rindsfilet 200g Fr. 49.00
3009 Fr. 59.00
mit Roschtikroketten und Saisongemuse

nach Wahl mit: Krauterbutter oder Pfeffersauce

Rindsschmorbraten Fr. 29.00
mit hausgemachtem Kartoffelstock und Gemdise

Chateau briand Fr. 56.00
Rindsfilet am Stluck zartrosa gebraten

Sauce bearnaise

Rosticroquettes und Marktgemuse

«Deux filets» (2-Gangservice) Fr. 54.00
Schweinsfilet an Champignonrahmsauce

mit Goldnudeli

und Rindsfilet an Pfeffersauce

mit Kartoffelgratin und Saisongemuse

Moosersagikotelett Fr. 25.00

Schweinskotelett mit Speckrand
mit Speckwaurfeli, Pilzen,
Brotcroutons und Country Cuts

Oski’s Cordonbleu (Schweinsnierstiick) Fr. 34.00
gefullt mit Rohschinken und Fricktaler Gourmetkase
Pommes frites und Gemuse

Schnipo Fr. 24.00
Schweinsschnitzel paniert, Pommes Frites

Rahmschnitzel Fr. 25.00
Schweinsschnitzel an Pilzrahmsosse
und Goldnudeli
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Schweinssteak (vom Hals) Fr. 25.00

(vom Nierstuck) Fr. 28.00
mit Krauterbutter Country Cuts
,Berner Platte“ Fr. 28.00
Speck, Rippli, Rindszunge, Saucisson, Sauerkraut,
Dorrbohnen, Salzkartoffeln
Filet im Teig mit Salat Fr. 3200
Schweinefilet mit Fillung im Blatterteig,
mit verschiedenen Salaten je nach Saison
Partyfilet Fr.  29.00
Schweinsfilet mit Speckmantel an Paprikarahmsauce
mit Goldnudeli, Saisongemuse
Aargauer Zwetschgenbraten Fr.  27.00
mit Kartoffelgratin und Saisongemuse
Roastbeef Bearnaise Fr. 39.00
mit Kartoffelgratin und Saisongemuse
Filetgulasch Stroganoff Fr.  38.00
im Reisring
,Suure Mocke* Fr. 29.00
mit Risotto und Saisongemuse
Gschnatzlets mit Teigwaren Fr. 23.00
Schweinsgeschnetzeltes mit Pilzrahmsauce
Currygschnatzlets Fr.  25.00
Geflugelfleisch mit fruchtiger Currysauce im Reisring
Raclette vom Ofen Fr. 18.00
mit Kartoffeln und Beilagen oder pro Teller Fr. 7.50
Berner Buuretaller Fr. 19.00

Schweinbratwurst mit Rosti und Zwiebelsauce
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Das Ausflugsziel im Grines

zum Geniessen in der Gruppe

(ab 4 Personen)
(mindestens 3 Tage vorher bestellen)

Kasefondue
Verschiedene hausgemachte Mischungen

Tischgrill
Schweins-, Gefligel-, Lamm-, Rindfleisch
inkl. Pommes frites, Grillgemuse, Brot, und Dipsaucen

Tatarenhut (Tischversion)
Schweins-, Gefllgel-, Lamm-, Rindfleisch
inkl. Bouillon mit Gemuseeinlage, Pommes frites, Brot und Dipsaucen

Fondue bourgignonne
Rindfiletwirfel (250 g)

inkl. Rostikroketten, Brot und Dipsaucen
Mehrpreis pro weitere 100 g Fleisch

Fondu chinoise

Rind-, Schweine-, Poulet- und Lammfleisch
inkl. Dipsaucen

Reis, Pommes frites

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

.23.00

. 33.00

. 35.00

.48.00

.12.00

.37.00
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Das Ausflugsziel im Grines

nur im Freien

(Terrasse oder Garten; bei schlechtem Wetter mit Zelt moglich)
auf Bestellung ab 20 Personen

Fondue “lange Gabel” . Fr.

Grill- und Salatbuffet Fr.

Schweins-, Geflugel-, Lamm-, Rindfleisch,
Warstli

inkl. Grillgemuse, Brot, und Dipsaucen
mindestens 5 Salate je nach Saison

Tatarenhut XXL mit Salatbuffet Fr.

Schweins-, Geflligel-, Lamm-, Rindfleisch
inkl. Bouillon mit Gemuseeinlage, Brot und Dipsaucen
mindestens 5 Salate je nach Saison

Bratwurst am Meter Fr.

Schweinsbratwurst am Meter mit Zwiebelsauce und Rosti

Buurezmorge Fr.

Brot, Zopf, Kase- und Fleischplatten, Butter, hausgemachte Konfi,
Birchermuesli, Rosti, Spiegeleier, Speck
ebenso sind Kaffee, Milch, Tee, Fruchtsaft und Wasser inbegriffen

19.00

33.00

35.00

18.00

29.00
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Das Ausflugsziel im Grines

Dessert:

Zum Dessert konnen wir lhnen verschiedene hausgemachte Backwaren

und Créme anbieten, z. B.

Crémeschnitte am Meter Fr.
Torten Fr.
Kleingeback (Cake, Patisserie) ab Fr.
Créeme, Mousse ab Fr.

Fruchtsalat hausgemacht mit frischen Frichten  Fr.

Dessertbuffet je nach Auswahl ab Fr.

Glace, Coupes nach Angebot auf der Dessertkarte

Tagesaktuelle Dessert je nach Angebot

4.00
4.50
3.00
6.00
7.50
11.00

Mitgebrachte Dessert servieren wir Innen gegen einen bescheidenen

Unkostenbeitrag fur den Service.
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